
	

	

Nous vous souhaitons une cordiale bienvenue ! Voici notre carte, adaptée à la  
situation du moment ! Nous vous remercions pour votre compréhension et  
vous souhaitons un agréable moment à table ! 

 
Nos entrées : 
v Salade verte           Sfr. 6.- 
v Salade mêlée   petite         9.- 

grande       12.-  
v salade panachée  (œuf-lardons-croûtons)      15.- 
v chèvre chaud sur lit de salade (entouré de lard) 1 pce    11.- 
v foie de veau en émincé sur lit de salade      15.- 
v filets de truite sur lit de salade (2 pièces)      18.- 
v tartare de bœuf (80 gr) coupé au couteau      18.- 

 
Nos assiettes de saison (salade de saison) : 
v du marcheur (omelette au fromage)       21.- 
v du petit chevrier (fromage. de chèvre frais entouré de lard)  23.- 
v de Grand-Maman (tranche de totché tiède)      23.- 
v De l’Atteleur (jambon à l’os et rösti maison)     35.- 
v Du Randonneur (médaillons bœuf grillés/fromage de chèvre frais) 35.- 
v Du Pêcheur (duo de filets de truites de chez Choulat, grillés,  33.- 
v De Cro-Magnon (tartare de bœuf coupé au couteau + frites)  36.- 

 
Nos viandes :  garniture à choix : petites frites fraîches ou rösti maison 
v Steak de bœuf           33.- 
v Steak de cheval           31.- 
v Suprême de poulet (sauce maison)       28.- 
v Cordon bleu maison          35.- 
 
Notre Spécialité :  dès 2 personnes 

 v Le Tourbillon 
Viande de bœuf et de cheval à la mode Pré-Petit 
Accompagnée de petites frites fraîches et légumes de saison 
A discrétion            45.-/pers. 




